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Favorites



Italy























	

Prodotti


	

Ricette


	

Un Pesto Trasparente


	

Cottura Passiva


	

Manifesto del grano


	

Blue box


	

Bottega Barilla


	

Carta del basilico


	

BARILLA AL BRONZO


	

Impegno di bontà


	

Aiuto e supporto











	


Prodotti

	
Prodotti

	


Pasta

	
Pasta

	
Al bronzo

	
I Classici

	
Specialità

	
Piccolini

	
Emiliane

	
Integrale

	
Senza Glutine

	
Legumi

	
Legumotti

	
Pasta Lunga

	
Pasta Corta

	
Pastine

	
Mini Formati

	
Lasagne e Cannelloni all'uovo

	
Nidi Ovali all'uovo

	
Nidi Tondi all'uovo

	
Pastine all'uovo

	
Specialità all'uovo

	
Pasta Ripiena all'uovo

	
Chicchi di legumi




	


Sughi

	
Sughi

	
Salse Pronte

	
Sughi Rossi

	
Pesti

	
Ragù

	
Vero Gusto




	


Farine e Cereali

	
Farine e Cereali

	
Farine

	
Cereali

	
Cous Cous







	


Ricette

	
Ricette

	


Per Linea di Pasta

	
Per Linea di Pasta

	
Al Bronzo

	
I Classici

	
Specialità

	
Emiliane Barilla

	
Integrale

	
Senza Glutine

	
Cereali

	
Piccolini




	


Per Sughi

	
Per Sughi

	
Salse pronte

	
Pesto basilico e limone

	
100% Vegetali 

	
Pesto alla genovese

	
Pesto rustico verdure mediterranee

	
Pesto Ricotta e Noci

	
Vero Gusto




	


Per Formato

	
Per Formato

	
Pasta Lunga

	
Pasta Corta

	
Nidi

	
Specialità all'uovo

	
Lasagne e Cannelloni

	
Chicchi




	

Second Life Pasta


	

Vedi tutte le ricette


	


Difficoltà

	
Difficoltà

	
Facile

	
Media







	

Un Pesto Trasparente


	

Cottura Passiva


	

Manifesto del grano


	

Blue box


	

Bottega Barilla


	

Carta del basilico


	

BARILLA AL BRONZO


	

Impegno di bontà


	

Aiuto e supporto











	



Pasta



	



Sughi



	



Farine e Cereali






	

Return
Pasta Per Linea









Al bronzo

Tutta l’intensità della pasta, grazie alla Lavorazione Grezza













I Classici

Semplici ed essenziali, come le migliori abitudini













Specialità

Tanti formati raffinati e originali













Piccolini

Piccoli nel formato, veloci da cuocere













Emiliane

Nuova vita alle tradizioni













Integrale

Tutta la bontà della pasta integrale, 100% italiana













Senza Glutine

Tutto il piacere della pasta Barilla ma senza glutine













Legumi

100% farina di legumi













Legumotti

100% farina di legumi lavorata in chicchi








Pasta per Forma









Pasta Lunga

Per sughi leggeri o cremosi 













Pasta Corta

Per ragù e sughi corposi













Pastine

Per piatti in brodo e zuppe













Mini Formati

Cottura veloce













Lasagne e Cannelloni all'uovo

Per le tue occasioni speciali













Nidi Ovali all'uovo

Sfoglia ruvida e corposa













Nidi Tondi all'uovo

Sfoglia ruvida e corposa













Pastine all'uovo

Per zuppe e minestre saporite













Specialità all'uovo

I formati della tradizione













Pasta Ripiena all'uovo

Sfoglia ripiena di gusto













Chicchi di legumi









	

Return
Sughi









Salse Pronte

La bontà si fa semplice













Sughi Rossi

Un sapore sempre nuovo













Pesti

Cremosi e dal gusto intenso













Ragù

Ricchi e corposi













Vero Gusto

Il gusto autentico delle eccellenze d’Italia









	

Return
Per Formato









Farine

Per ogni tua creazione in cucina













Cereali

Gusto e Benessere in soli 10 minuti













Cous Cous

Per sfiziosi piatti caldi o freddi


















	



Per Linea di Pasta



	



Per Sughi



	



Per Formato



	



Second Life Pasta



	



Vedi tutte le ricette



	



Difficoltà






	

Return
Per Linea di Pasta

	






Al Bronzo





	






I Classici





	






Specialità





	






Emiliane Barilla





	






Integrale





	






Senza Glutine





	






Cereali





	






Piccolini








	

Return
Per Sughi

	






Salse pronte





	






Pesto basilico e limone





	






100% Vegetali 





	






Pesto alla genovese





	






Pesto rustico verdure mediterranee





	






Pesto Ricotta e Noci





	






Vero Gusto








	

Return
Per Formato

	






Pasta Lunga





	






Pasta Corta





	






Nidi





	






Specialità all'uovo





	






Lasagne e Cannelloni





	






Chicchi








	

Return

	

Return

	

Return
Difficoltà

	






Facile





	






Media



















































Scegli

Tutto
Pasta
Pasta Uovo
Sughi




Vorrei scoprire di più sul tema

Tutto
Materie Prime
Produzione
Qualità e Sicurezza
Sostenibilità
Varietà e Innovazione




Scopri






Scopri


Dalle materie prime al saper fare: scopri il mondo Barilla.


















La pasta incontra il basilico










Materie Prime




















La pasta incontra il pomodoro










Materie Prime




















La pasta incontra il peperoncino










Materie Prime




















La pasta incontra l'uovo










Materie Prime




















SALSE PRONTE: LA BONTÀ DA NOI È UN CONCETTO SEMPLICE










Varietà e Innovazione




















Le nostre uova? Fresche. Anzi, freschissime










Materie Prime




















I nostri sughi hanno i numeri giusti: 0 coloranti, 0 conservanti aggiunti










Materie Prime




















Italiane e freschissime: queste sono le uova che ci piacciono










Materie Prime




















I pomodori? ci piacciono solo se sono 100% italiani e vicini a noi










Materie Prime




















Abbiamo a cuore il benessere delle galline










Sostenibilità













 

































Vivi


Ascolta le parole degli esperti o di chi ci ha già incontrato.








filtra






Media
Tutto
Video
Street View





filtra



















Scopri l’esperienza di chi è venuto a trovarci













Blogger alla scoperta dei sughi Barilla














Benvenuto nello stabilimento pasta













Dal campo al vasetto: scopri il viaggio dei nostri sughi.














Benvenuto nei campi di pomodoro













Benvenuto nei campi di basilico













Ti immaginavi così i campi di basilico?














Scopri il Ragù classico Barilla














Scopri il Pesto ricotta e noci














Scopri il Sugo al Basilico Barilla








 









Ti apriamo le nostre porte.





VIVI L’ESPERIENZA

















Chiedi


Non abbiamo segreti, solo risposte: trovale con i nostri esperti.






filtra
























Materie Prime












Da dove provengono le materie prime usate per i sughi?







Leggi la risposta





























Materie Prime












I vostri sughi pronti hanno conservanti?







Leggi la risposta





























Qualità e Sicurezza












Che tipo di controlli fate sulle uova che entrano in stabilimento?







Leggi la risposta





























Varietà e Innovazione












Quali controlli effettuate sui vostri prodotti per garantirne la qualità?







Leggi la risposta





























Sostenibilità












cercate di limitare l'impatto ambientale?







Leggi la risposta





























Qualità e Sicurezza












Il giallo della pasta all’uovo è veramente tutto naturale?







Leggi la risposta





























Sostenibilità












Perché fate le scatole con l'inserto di plastica? Per smaltire le scatole si deve separare la plastica dalla carta?







Leggi la risposta





























Qualità e Sicurezza












Come fate a garantire la massima sicurezza dei vasetti di sugo?







Leggi la risposta





























Materie Prime












LE VERDURE UTILIZZATE SONO TUTTE FRESCHE?







Leggi la risposta





























Materie Prime












Perché nel pesto mettete gli anacardi al posto dei pinoli?







Leggi la risposta













 





VORRESTI AVERE PIù INFORMAZIONI?





CHIEDI DI PIù











Scegli
Tutto
Pasta
Pasta Uovo
Sughi




Tema
Tutto
Materie Prime
Produzione
Qualità e Sicurezza
Sostenibilità
Varietà e Innovazione





filtra
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+





Ci dispiace,



Per prenotare una visita presso i nostri stabilimenti devi essere maggiorenne o accompagnato da un adulto.


TORNA INDIETRO


























Facebook
Instagram
Twitter
Youtube











Italy

Choose your country



 





Hai bisogno di supporto o vuoi lasciarci un feedback?


 





Informazioni Legali

	

Privacy policy


	

Barilla - GDPR


	

Dichiarazione di accessibilità


	

Allergeni







Barilla sul Web

	

Barilla Group


	

Lavora con noi


	

Mulino Bianco


	

Wasa


	

CUCINABARILLA


	

Barilla Center for Food & Nutrition







Risorse

	

Domande Frequenti


	

Contattaci


	

Cookie Policy


	

Cookie Settings








2024 Barilla G. e R. F.lli S.p.A. P.I. 01654010345






































VIVERE IN PRIMA PERSONA L’ESPERIENZA DELLA QUALITÀ BARILLA


Stiamo muovendo i primi passi per aprire le nostre porte a tutti voi.
I nostri stabilimenti sono attivi 7 giorni su 7, 24 ore su 24: non è facile, ma ci stiamo attrezzando per offrirvi un’esperienza unica.
Prenota la tua visita: forse le date che ti proporremo non soddisferanno le tue esigenze, o magari ci vorrà un po’ di tempo, ma ti assicuriamo che faremo il massimo per ospitarti il prima possibile.


E siamo certi che ne varrà la pena.




*Ti ricordiamo che l’età minima per partecipare è di 6 anni.



Ci dispiace ma al momento tutte le date sono al completo. Per chiedere maggiori informazioni sull’esperienza puoi contattarci cliccando qui
































VIVERE IN PRIMA PERSONA L’ESPERIENZA DELLA QUALITÀ BARILLA











Stiamo muovendo i primi passi per aprire le nostre porte a tutti voi.
I nostri stabilimenti sono attivi 7 giorni su 7, 24 ore su 24: non è facile, ma ci stiamo attrezzando per offrirvi un’esperienza unica.
Prenota la tua visita: forse le date che ti proporremo non soddisferanno le tue esigenze, o magari ci vorrà un po’ di tempo, ma ti assicuriamo che faremo il massimo per ospitarti il prima possibile.


E siamo certi che ne varrà la pena.




*Ti ricordiamo che l’età minima per partecipare è di 6 anni.

live-video-overaly.factory-coming-soon 






























Ti Apriamo le nostre porte. Prenota la tua visita!

VIVI






Scegli lo stabilimento*









Scegli la data*








N° di Accompagnatori*

Nessuno
1
2
3
4
5
6















Nominativo 1*








Minore
















Nominativo 2*








Minore
















Nominativo 3*








Minore






















Nominativo 4*








Minore
















Nominativo 5*








Minore
















Nominativo 6*








Minore



















 

Avanti





Se non trovi disponibilità per le date indicate, scrivi a [email protected] , indicando quale stabilimento vorresti visitare e il numero di persone. Terremo conto delle tue richieste e cercheremo di soddisfarle prima possibile.









Ti Apriamo le nostre porte. Prenota la tua visita!

VIVI






Nome*







Cognome*













Data di nascita*







Email*













Telefono*







Cittá*
















Presa visione dell’informativa sulla privacy acconsento al trattamento dei miei dati personali per le finalità ivi indicate.









Invia











Grazie, 





Qui di seguito i tuoi dati:




























Grazie per aver prenotato la visita presso i nostri stabilimenti.

Ti Aspettiamo!






Il team - Barilla Guardatustesso





Torna a navigare































VORRESTI AVERE PIù INFORMAZIONI?

Chiedi





Scegli un tema



Materie Prime
Produzione
Qualità e Sicurezza
Sostenibilità
Varietà e Innovazione







 

Avanti









VORRESTI AVERE PIù INFORMAZIONI?

Chiedi




Scrivi la tua domanda








 

Invia





La tua domanda e relativa risposta potranno essere pubblicate, previa moderazione, all’interno della sezione “CHIEDI” 

del presente sito. Inviando la domanda manifestate dunque il vostro consenso alla pubblicazione dei relativi contenuti.







VORRESTI AVERE PIù INFORMAZIONI?

Chiedi






Nome*







Cognome*













Data di nascita*







Email*













Invia











Grazie, 





Ci hai fatto questa domanda:































I nostri esperti si metteranno subito al lavoro perdarti una risposta, che riceverai via e-mail il più presto possibile.






Grazie per l'interesse che hai dimostrato: È con il contributo di persone come te che possiamo continuare a migliorarci.






Il team - Barilla Guardatustesso







Torna a navigare





































